Technisches Datenblatt

Entkalker

A 70LS

winterhalter

Fliissiaes Entkalkunaskonzentrat

Einsatzbereich:

e Geeignet fur das Entfernen von Kalkrickstanden in
professionellen Fronttlr-, Korbdurchschub-, Korb-
transport-, Bandtransport- und Geratespilmaschinen
in Restaurants, Hotels und Kichen der Gemein-
schaftsverpflegung sowie Backereien und Metzgerei-
en

e Geeignet auch zur Entkalkung von Geschirrteilen und
Glasern

e Entfernt zusatzlich Fett- und Speisereste, die sich in
die Kalkbeldge eingelagert haben

e Geeignet flr alle Arten von Geschirr aus Porzellan,
Kunststoff, Glas, Edelstahl sowie Besteckeile

e Nicht geeignet fur Aluminium, auch eloxiert, und
Leichtmetalllegierungen

Zur Vermeidung von Kalkbeldgen in Spulmaschinen
wird die Vorschaltung von Enthartungs- oder Entsal-
zungsanlagen empfohlen. Durch die richtige Wasser-
aufbereitung kann zusatzlich der Reinigerverbrauch um
bis zu 50 % gesenkt werden.

Dosierung:

Entkalken der Spilmaschine:

Reinigerdosierung in das Tankwasser vor der Zugabe
von A 70 LS unterbinden und Maschine mit Frischwas-
ser neu befillen. In Abhdngigkeit von der Verkalkung
10 bis 100 ml/l A 70 LS zugeben und nach dem Erhit-
zen das Tankwasser ca. 30 Min umwalzen bis die Ver-
kalkungen vollstandig aufgeldst sind.

Entkalken von Geschirr und Glasern:

Maschinell: Spllgut im normalen Programmdurchlauf
nach oben erlduterter Entkalker-Zugabe spilen. Nach 5
Spulgangen nachdosieren.

Manuell: 100 ml in 1 | heiBem Wasser auflésen und
Geschirrteile 10 bis 30 Minuten einlegen. Teile danach
maschinell nachspulen.

12kg 1881

Produktvorteile:

e Hochkonzentrat

o Ausgezeichnete Kalk- und Fettlosekraft

e Sehr gute Spulgut- und Materialschonung
e Geruchsneutral

e Schaumarm

Inhaltsstoffe:

Phosphorsaure, nichtionische Tenside

GO D

Durch die spezielle salzsdurefreie Formulierung
wird auch bei hdufiger Anwendung von A 70 LS
die Spulmaschine geschont und eine lange Lebens-
dauer ermoglicht. Spezielle Inhaltsstoffe unterstit-
zen die Edelstahlpassivierung und verhindern Loch-
korrosionsbildung.
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LiefergroBe:
| 12 kg | PP-Eimer
Technische Daten:
Farbe: farblos
Geruch: produktspezifisch
pH-Wert: ca. 0,5 (konzentriert)
Viskositat: < 50 ('bei 20 °C in mPa s)
Lagerfahigkeit: 2 Jahre
Lagerbedingungen: kuhl, dunkel, stehend, frostfrei bis
max. 30°C
Spez. Gewicht: 1,37 g/cm?

Entsorgung von Leergebinden:

o Restentleerte Leergebinde sind recyclingfahig und
kdnnen durch den Endverbraucher tber das DSD ent-
sorgt werden.

e Informationen zur Entsorgung von Produktresten sind
dem Sicherheitsdatenblatt zu entnehmen.

Sicherheitshinweise:

R 34
S 26

S 27

S 28

S 36/37/39

S 45

Verursacht Veratzungen.

Bei Beriihrung mit den Augen sofort grindlich
mit Wasser abspulen und Arzt konsultieren.
Beschmutzte, getrankte Kleidung sofort aus-
ziehen.

Bei Berlihrung mit der Haut sofort abwaschen
mit viel Wasser.

Bei der Arbeit geeignete Schutzkleidung und
Schutzhandschuhe und Schutzbrille/ Gesichts-
schutz tragen.

Bei Unfall oder Unwohlsein sofort Arzt hinzu
ziehen (wenn moglich, Etikett vorzeigen).

Wichtige Hinweise:

Kein Publikumsprodukt, nur fur die gewerbliche An-
wendung!

Lagerung und Transport nur aufrecht stehend im
Originalgebinde zuldssig. Nicht direktem Sonnenlicht
aussetzen, vor Frost schiitzen.

Auf Saurebestdandigkeit der Maschinenbauteile ach-
ten.

Nie mit anderen Produkten mischen und nicht in
andere Behaélter, Flaschen etc. umfillen!

A 70 LS nur in Frischwasser eindosieren. Reinigerdo-
sierung vor Befillung der Maschine unterbinden.
Farbschwankungen des Produktes sind rohstoff- und
lagerbedingt und kein Qualitatsmangel.

Die Spulparameter sollten entsprechend den DIN-
Vorgaben (DIN 10 510 bis 10 512 und DIN 10 522)
eingehalten werden. Die Informationen der Arbeits-
gemeinschaft Gewerbliches Geschirrspilen im VGG
sind zu beachten. Siehe hierzu: www.vgg-online.de
Fir den dauerhaften und zuverldssigen Erhalt der
Funktion ihrer Splilmaschine sollten am Betriebsende,
nach Abschluss des Selbstreinigungsprogramms alle
Siebe gereinigt werden. Zur Trocknung des Innen-
raumes und zum Aufbau eines Korrosionsschutzes
die Maschine leicht ge6ffnet lassen.

Fur die Reinigung und Pflege der Edelstahlverklei-
dungen der Maschine empfehlen wir Winterhalter C
122 Universalfettléser und Edelstahlreiniger sowie
Winterhalter C 162 Edelstahlpflege in der Druck-
spraydose.

Sie finden das entsprechende Sicherheitsdatenblatt,
das Technische Datenblatt, die Musterbetriebsan-
weisung sowie die schriftliche Weisung (diese ersetzt
seit dem 01. Juli 2009 alle Unfallmerkblatter) zu die-
sem Produkt unter www.winterhalter.de

Die gemachten Angaben beruhen auf sorgféltigen Untersuchungen der Winterhalter Gastronom GmbH. Diese befreien den Verwender nicht von seinen eigenen Prifungs-
und Obhutpflichten. Befindet sich der Verwender wegen eines Produktes im Zweifel hinsichtlich dessen Verwendungsfahigkeit, so ist eine anwendungs-technische Beratung
einzuholen. Die mitgeteilten Angaben auf dem Sicherheitsdatenblatt (auch abrufbar unter: www.winterhalter.de) und dem Produktetikett sind zwingend zu beachten. Die
Hinweise der Spulgut- und Sptlmaschinenhersteller missen ebenfalls berticksichtigt werden. Durch das vorliegende Datenblatt verlieren alle vorhergehenden Datenblatter
fur das Produkt ihre Gultiakeit.
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